SPECYFIKACIA

Nazwa produktu (nazwa srodka

PLACEK KARAIBSKI

spoZywczego)

Nazwa handlowa PLACEK KARAIBSKI

Rodzaj pieczywa Pieczywo cukiernicze

Nazwa i adres producenta (taki sam Jan-Dar spotka z ograniczong odpowiedzialno$cig 89-
jak w KRS) 200 Szubin, Zamos¢ ul. Rzemie$lnicza 2

Masa netto TOWAR WAZONY

Wymiary produktu (dfugosc,
szerokos¢, grubosc)

Wymagania organoleptyczne (wyglqd
zewnetrzny, barwa, smak, zapach itd.)

Ciasto czekoladowe z widocznym wzorem serowo
marcepanowym. Wytozony $liwka ,posypany
kruszonka, wykonczony zelem .Niedopuszczalny
smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny
obcy; niedopuszczalne wyroby zdeformowane,
zgniecione, zabrudzone, spalone, ze sladami plesni.

Receptura

Mieszanka cukiernicza 2,0 kg
Kruszonka 1,2 kg
Masa serowo marcepanowa 1,1 kg
Masa jajowa 1,0 kg
Olej stonecznikowy 0,9 kg
Owoc sliwka 0,6 kg
Mieszanka cukiernicza 0,1 kg
Mieszanka cukiernicza 0,005 kg
TOTAL | 6,905kg

Sktad (informacja do umieszczenia w
miejscu sprzedazy lub na
opakowaniu): (% zawartos¢
sktadnikow malejgco, prosze podac typ
dla mgk, sktadniki ztoZone prosze
rozpisac- wg. stosownych aktow
prawnych regulujgcych oznakowanie
opakowar jednostkowych)

Sktadniki: mieszanka cukiernicza [ cukier; maka
pszenna; czekolada w proszku ( cukier; miazga
kakaowa; kakao o obnizonej zawartosci ttuszczu);
kakao o obnizonej zawartosci ttuszczu; skrobia
modyfikowana (E1414); mleko w proszku petne
maltodekstryna; skrobia pszenna; laktoza; srodki
spulchniajgce (E575; E500 ii); aromat identyczny z
naturalnym; sél]; kruszonka [maka pszenna; cukier;
margaryna 80% (oleje i ttuszcze roslinne; palmowy i
w jego frakcje w zmiennych proporcjach); woda;

emulgatory (mono i diglicerydy kwasow
ttuszczowych); lecytyny; sdl (0,3%); regulator
kwasowosci (kwas cytrynowy)]; masa serowo

marcepanowa [woda; cukier; serwatka w proszku(z
mleka); skrobia  modyfikowana; substancja
zageszczajgca (celuloza); kwas (kwas cytrynowy);
substancje konserwujgce (sorbinian potasu);
aromat; masa marcepanowa (pestki moreli; cukier;
migdaty; woda; syrop glukozowy; substancja
konserwujgca (E202); regulator kwasowosci (E330));
cukier puder; masa jajowa ( jaja kurze; regulator
kwasowosci; kwas cytrynowy (E330))]. masa jajowa
[jaja  kurze; regulator  kwasowosci  (kwas
cytrynowy)]; olej stonecznikowy; owoc sliwka;




mieszanka cukiernicza [woda; cukier; syrop
glukozowy; substancja zelujgca (E440); kwas (E330);
substancja konserwujgca (E202);substancje

zageszczajgce (410)];

mieszanka cukiernicza [ woda; aromat; stabilizator
(guma ksantanowa (E415)); barwnik (azorubina
(E122)); substancje konserwujace ( benzoesan sodu

(E211)); sorbinian potasu (E220); regulator
kwasowosci (kwas cytrynowy (E330))].
Alergeny Alergeny wg sktadu

moze zawieraé¢ make pszenng, mleko, jaja, orzeszki
ziemne, soje, orzechy, nasiona sezamu, seler,
gorczyce, tubin i ich produkty pochodne

Obecnosé GMO (Tak/Nie)

Nie

Wartos¢ odzywcza (zgodnie z
rozporzqdzeniem UE 1169/2011 w
sprawie przekazywania konsumentom
informacji na temat Zywnosci)

Wartos¢ odzywcza 100 g Jedna porcja — *RWS
produktu (50 g) (1 porcja)

Wartos¢

energetyczna 1960/468 980/234 11,7

[kJ/kcal]

Thuszcz [g] 21,2 10,6 15,2

- w tym kw. tt. 43 24 12,2

nasycone [g]

Weglowodany [g] 40,8 20,4 7,9

- w tym cukry [g] 21,4 10,7 11,9

Btonnik [g] 1,3 0,7 2,6

Biatko [g] 5,8 2,9 5,8

Sal [g] 1 0,5 8,3

*Referencyjna warto$¢ spozycia dla przecietnej osoby dorostej (8400KJ/2000kcal)

Parametry fizyko-chemiczne
(wilgotnosé, kwasowosé, zawartos¢
cukrow ogodtem, zawartosc¢ ttuszczu,
zawartosc soli itp.)

Zgodnie z PN-A-74108: 1996

Cechy mikrobiologiczne

Zgodnie z obowigzujgcymi aktami prawnymi

Metale ciezkie

Zgodnie z obowigzujgcymi aktami prawnymi

Okres trwatosci

Do4D

Warunki przechowywania

<75% wilgotnosci
<25°C temperatury

Zdjecie produktu

Zdjecie etykiety/opakowania (opisy na
opakowaniu jednostkowym)

Ciastko pakowane kazdorazowo na zyczenie Klienta
w sklepie firmowym w opakowania papierowe. Nie
wymaga opisu na opakowaniu jednostkowym z
uwagi na dostepnosc¢ specyfikacji

Data, stanowisko i czytelny podpis
osoby upowaznionej do podpisywania
umow

01,01,2023r.




